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La collection Les Classiques de VINTAGES vous
propose le nec plus ultra en matiere de vins fins
et de spiritueux de choix issus des meilleurs pro-
ducteurs et des meilleures régions du monde. Pour
chaque édition du catalogue Les Classigues, les
acheteurs de VINTAGES partent a la recherche de
produits qui répondent a nos normes d’excellence
tres élevées. Qu'il s’agisse de grands crus de la
Bourgogne ou de millésimes exceptionnels des
meilleurs chateaux du Bordelais, de chefs-d’ceuvre
italiens ou de monstres sacrés de la Californie et

de I'Australie, vous trouverez dans la collection
Les Classiques des sélections marquées par la
variété, la qualité et I'excellence.

DANS CE NUMERO

Nous réservons une place d’honneur au type de
vin le plus célebre dans le monde, le champagne.
La présente édition du catalogue contient plus de
vingt brillants champagnes de styles variés, dont
de vieilles cuvées millésimées et d’autres de grand
prestige de maisons réputées.

Notre sélection de bordeaux est des plus intéres-
santes : les meilleurs crus du nouvel arrivage des
2008 en plus d'une demi-douzaine d’autres mil-
lésimes parmi les plus convoités. Les adeptes des
vins de Bourgogne seront impressionnés par un
choix de premiers et de grands crus du millésime
2008 ainsi que par une offre de blancs 2009

fort prometteurs. De grands noms du Rhéne, du
Piémont, de Toscane et d’Espagne viennent
compléter ce tableau constellé d'étoiles.

Du Nouveau Monde, des vins haut de gamme de
producteurs de renom d’Argentine et d’Australie
viennent s’ajouter a ce que la Californie peut nous
offrir de mieux. LUamateur de vins de I'Ontario ne
sera pas décu non plus car nous lui proposons des
joyaux qui sont bien de chez-nous.

Aussi, vous trouverez des vins d’un age vénérable
qui sauront vous fasciner, tels que des Rivesaltes et
Banyuls de 1945 et 1951 respectivement, de méme
gu’un porto vintage 1963 de Delaforce.

Enfin, le connaisseur en spiritueux sera comblé par
des armagnacs de 1971 et de 1981, un cognac
de 25 ans d’age et des whiskys single malt d’Ecosse
de 25, 30 et 40 ans d'age.

VINTAGES vous invite a découvrir tout ceci et bien
d’autres vins et spiritueux remarquables dans cette

CI-DESSUS : une enseigne en fer forgé marque nouvelle collection Les Classiques.

I'entrée de la célebre maison champenoise

Louis Roederer, a Reims, en France. VINTAGES 1



TABLE DES MATIERES

12

33

34

44
44
46

47
49
49
50
51
51

57

58

60

71
72

EN VEDETTE

CHAMPAGNE

NOTES DE DEGUSTATION

PRODUITS-VEDETTES

FRANCE
Champagne

FRANCE
Bordeaux, Bourgogne, Rhone, Alsace

ALLEMAGNE
Moselle

ITALIE

Campanie, Piémont, Sicile, Toscane, Vénétie

PORTUGAL
ESPAGNE

CANADA
Ontario, Colombie-Britannique

AUSTRALIE
NOUVELLE-ZELANDE
AFRIQUE DU SUD
ARGENTINE

CHILI

ETATS-UNIS ;
Californie, Oregon, Etat de Washington

VIN FORTIFIE
Porto, Vin de dessert

SPIRITUEUX
Whisky écossais, Armagnac, Eau-de-vie

LISTE DES PRODUITS

POUR PASSER UNE COMMANDE
FACON DE COMMANDER
BON DE COMMANDE

2 VINTAGES

}
L0V ROERERER

DATE LIMITE DES COMMANDES
EN LIGNE, PAR TELECOPIEUR ET
PAR TELEPHONE -

Le mardi 25 octobre 2011 a 18 h

TABLEAU DE MILLESIMES
Veuillez consulter notre tableau de millésimes en ligne :
vintages.com/millesimes.

POINTS DE VENTE VINTAGES

Pour consulter la liste compléte des points de
vente VINTAGES, visitez notre site Web a la page
vintages.com/magasins.

REMARQUE

Pour chaque édition de la collection Les Classiques,
nous nous efforgcons d’obtenir des quantités de
produits suffisantes pour satisfaire tous nos clients.
Il arrive toutefois que la demande dépasse les
stocks offerts. Afin de connaftre la quantité de base
disponible pour chaque produit des Classiques,
veuillez consulter la page 60 ou la rubrique

« Les Classiques » dans notre site :
vintages.com/lesclassiques.
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' DOM FERIGNON
S —maETYrRS

CELLERIER DE L ABBAYE D HAUTVILLERS
NT LE GLOITRE EJgalES_GRANDS ViIGHOBLE

SCINT LA PRO -' E LA MAISON

MOET & D'GN

CHAMPAGNE

FETONS LE PLUS CELEBRE VIN DU MONDE

Les Victoriens le qualifiaient de pétillant, les Edouardiens, de mousseux. Depuis qu'il a fait
son entrée, au XVIII€ siecle, dans les hautes sociétés de Londres, de Saint-Pétersbourg, de
Versailles et de Paris, le champagne est synonyme de féte, d'amour, de bon godt et d’élégance.

Les origines du plus légendaire des vins sont, peut-étre inévitablement, tout aussi Iégendaires.
On raconte que la découverte des bulles naturelles du champagne par un

moine bénédictin du nom de Dom Pérignon a la fin des années 1600 aurait été le fruit
d’un joyeux hasard. Une fois qu’il eut maftrisé I'assemblage des vins tranquilles de
Champagne et acquis une connaissance intime des terroirs locaux, Dom Pérignon a appliqué
son talent a 'assemblage des vins effervescents, mariant les saveurs de différents
vignobles pour créer des vins a la personnalité remarquable et aux qualités constantes.

Le champagne est depuis longtemps un produit de I'habileté et de I'innovation humaines
autant que le reflet du lieu ou les vignes ont poussé. Et le champagne contemporain
représente toujours I'apogée du monde vinicole quant a la mattrise de I'assemblage, mais

il y a aujourd’hui un regain d'intérét pour le champagne qui se veut le reflet d’'un lieu et d’'une
année précise. Pendant que les Champenois ont continué de perfectionner leur métier, de
nombreux producteurs de premier plan ont élargi leur répertoire de vins mettant en
lumiere la personnalité de vignobles particuliers, de méme que les millésimes exceptionnels.
Plusieurs cuvées millésimées prestigieuses font partie de notre collection, couvrant

une période de plus de 20 ans depuis le Krug 1985 jusqu’aux Deutz et Roederer 2006.

Un champagne élaboré avec soin est capable d’une incroyable longévité. Dans les pages qui
suivent, nous avons rassemblé plusieurs champagnes matures, de méme que des cuvées
cenotheque, y compris certaines bouteilles rendant hommage au célebre bénédictin.

Soit dit en passant, le Clos D’Ambonnay Krug 1995 est I'une des plus majestueuses réussites Ra\réetlte du chardoglil '
de I'histoire récente du champagne. Depuis les luxueuses cuvées de prestige aux plus destiné au champagne dan
. . -, . o - un vignoble Krug de Reims.
jeunes vins de viticulteurs de haut niveau, des blancs de blancs aux bruts rosés, il y a ici CI-DESSUS, A GAUCHE : une

de quoi enthousiasmer et inspirer tous les connaisseurs de champagne. statue du pionnier du
champagne, Dom Pérignon,

dans la cour de Moét et
4 VINTAGES Chandon, a Epernay, en France.







Un domaine viticole prés d’Ay, en
Champagne. A GAUCHE : des raisins
chardonnay. EN HAUT, A-GAUGHE
village de Hautvillers, ot Dom_
a produit son premler Mousseux.

- P



PRODUITS-VEDETTES

FRANCE - CHAMPAGNE

CHAMPAGNE BLANC DE

BLANCS BRUT GRAND CRU
SPECIAL JEAN MILAN

AOC, Oger

NOTE DE DEGUSTATION : Un
champagne crémeux et énergique
aux ardbmes et saveurs de petits
fruits confits et de péche avec quelques
notes florales et minérales. Trés
harmonieux, avec une finale de citron
et de gingembre rafraichissante.

Prét a boire dés maintenant et d'ici
2013. Note — 92. (Bruce Sanderson,
winespectator.com, 15 nov. 2010)
143602 [TS]

750 mL 54 %

CHAMPAGNE ROSE BRUT KRUG
AOC, avec boite-cadeau

NOTE DE DEGUSTATION : Des
fruits en abondance, parmi lesquels
on reconnait la framboise, le cassis
et peut-étre des soupcons d’orange,
mais également des notes de
gingembre, d’'épices a gateaux et

de pain grillé. Un vin complexe

et superbement équilibré, avec une
finale longue, fraiche et expansive.

A boire dés maintenant ou d'ici
2013. Note — 95. (Bruce Sanderson,
winespectator.com, 15 déc. 2010)
38703 [TS]

750 mL 409 $

i"""" 2] I".’..:‘:_-,‘.I"_

||||||||||||

rEn-
KRG RO
A e e

TEL 1 e s Q0 (e b
ot & g Ve
R N LHUI

15

LA COLLECTION LES CLASSIQUES « OCTOBRE 2011

CHAMPAGNE ROSE DE
SAIGNEE BRUT PREMIER CRU
RENE GEOFFROY

AQOC, Récoltant-manipulant

NOTE DE DEGUSTATION : (Dégusté
du magnum) Le Brut Rosé de Saignée
Premier Cru est un champagne frais,
minéral et réservé qui recele une puis-
sance considérable. Ce vin est un
véritable bijou, mais on devrait le laisser
reposer en bouteille pendant 6 a

12 mois pour lui donner le temps

de se remettre de son dégorgement
récent. Bien qu’il ait été élaboré
exclusivement avec du raisin récolté
en 2008, il ne peut étre commer-
cialisé comme un vin millésimé,
puisqu'’il n’a pas passé trois ans sur
ses lies. Cela importe peu, car le vin
présente toutes les nuances du
millésime 2008 et une personnalité
tout aussi fascinante gu'irrésistible.
Dégorgé en mars 2010. Maturité
prévue : 2010-2020. Note — 94.
(Antonio Galloni, erobertparker.com,
déc. 2010)

750 mL

245878 [S] 59 $

CHAMPAGNE BRUT PREMIER CRU
FLEUR DE MAREUIL ROGER
POUILLON & FILS

AOC

Bruce Sanderson, du magazine Wine
Spectator, a évalué ce champagne
en 2006 et lui a accordé 94 points.

NOTE DE DEGUSTATION : Composé
a b0 % de pinot noir et a 50 % de
chardonnay provenant de Mareuil sur
Ay. Le bouquet tres opulent fait rejaillir
des parfums de fruits et de fleurs
exotiques. Tres ample et séducteur.
Excellent équilibre. Pourquoi les
champagnes n’'offrent-ils tous pas un
tel mélange parfait de plaisir intel-
lectuel et sensoriel ? A son mieux
entre 2008 et 2012. Note — 18,5
(sur 20). (Jancis Robinson, MW,
Jancisrobinson.com, 6 oct. 2009)
112912 [TS]

750 mL 72 %

CHAMPAGNE ROSE BRUT DEUTZ
2006

AOC

Bien que Galloni ait précisé le
numeéro du lot dégusté, sa critique
vaut également pour les autres

lots de ce millésime.

NOTE DE DEGUSTATION : Le Rosé
Brut 2006 est un vin exquis, au
bouquet expressif de rose, d'épices,
de minéraux et de baies écrasées.

[l impressionne par sa richesse, sa
profondeur et sa pureté, dans un
style tout a fait charmeur. Prét & boire
maintenant, il devrait aussi connaitre
une évolution intéressante dans les
années a venir. Rapport qualité-prix
extraordinaire. |l se compose majori-
tairement de pinot noir, dont 8 % de
vin tranquille, appuyé d’un peu de
chardonnay, en provenance des
communes d’Ay, de Mareuil-sur-Ay,
de Bouzy, de Verzenay et d’Ambonnay.
Deutz a produit un rosé sérieux.

[l s’agit du lot LR110D08810, dégorgé
le 29 mars 2010. A maturité :
2014-2026. Note — 92+. (Antonio
Galloni, erobertparker.com, déc. 2010)
167734 [TS]

750 mL 79 %
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PRODUITS-VEDETTES

FRANCE - CHAMPAGNE

CHAMPAGNE ROSE BRUT

LOUIS ROEDERER 2006

AOC, avec bofte-cadeau

Le maitre de chai Jean-Baptiste
Lécaillon a une fois de plus élaboré
un brut rosé exceptionnel, celui-ci
du millésime 2006, atypique

en Champagne, pendant lequel la
chaleur record de juillet a été
suivie d’'un automne long et frais.
'assemblage renferme 66 % de
pinot noir et 34 % de chardonnay.
La finesse et I'élégance du pinot
sont délicatement entrelacées dans
la riche texture et les saveurs du
chardonnay. Des notes mQres de
fraise, de péche et d'agrumes

se mélent ici a de la minéralité, a
des nuances florales et a une touche
de pain d’épices caractéristique des
mousseux rosés de Roederer. Vieillie
quatre ans au cellier, puis six mois
en bouteille, apres le dégorgement,
cette cuvée nouvellement mise sur
le marché offrira du plaisir pendant
les 15 a 20 prochaines années.
368415 [TS]

750 mL 85%

CHAMPAGNE BRUT DEUTZ 2005
AOC

NOTE DE DEGUSTATION : Le Brut
2005 s’ouvre sur un doux bouquet
merveilleusement expressif, qui se
fond sur un fruité tout aussi expressif.
Sa pureté cristalline me charme
particulierement, de méme que ses
jolies notes de menthe, de minéral

et de petits fruits rouges qui persistent
en bouche. Cette bouteille a été
dégorgée le 22 avril 2009. A maturité :
2011-2021. Note — 91. (Antonio
Galloni, erobertparker.com, déc. 2009)
167486 [TS]

750 mL 69 $

8 VINTAGES

CHAMPAGNE ROSE BRUT CRISTAL
2004

AOC, avec bofte-cadeau

(Louis Roederer)

NOTE DE DEGUSTATION : Le Cristal
Rosé 2004, en format magnum, est
moins expressif que le Cristal, mais il
est en ce moment trop tét pour dire
si la responsabilité en revient au grand
format. Le Cristal Rosé 2004 est un
assemblage de pinot provenant d’Ay
(70 %) et de chardonnay provenant
d'Avize (30 %). Ce champagne demeure
tout de méme un vin trés serré,
dominé par le minéral, qui nécessitera
un bon nombre d’'années au cellier.
Dans la finale, un dernier éclat de baies
rouges et florales augure bien pour
I'avenir. A I'heure actuelle, je préfére
le Cristal au Cristal Rosé, mais seul

le temps nous dira de quelle maniére
ces vins évolueront. J'ai dernierement
dégusté des 1996 et le Rosé semblait
avoir légerement pris le dessus sur

le Cristal. Le Cristal Rosé 2004 a été
dégorgé en décembre 2009 et le
dosage était de 9 grammes par litre.
Note — 94. (Antonio Galloni,
erobertparker.com, sept. 2010)

352716 [TS]

750mL  649%

CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS
EXTRA BRUT PREMIER CRU

LES CHAILLOTS GILLIES

NICOLAS MAILLART 2004

AQOC, avec bofte-cadeau

NOTE DE DEGUSTATION : Le nez
timide, pur et élégant offre des

notes de pétale de rose et d'écorce
d’agrumes avec un soupgon de bois
de santal. La bouche précise, délicate
et fine révele des saveurs détaillées et
discrétes. Voici un extra brut extréme-
ment fin (beaucoup d’entre eux se
révelent presque grossiers) relevé d'une
belle effervescence et prolongé par
une finale légerement levurée remar-
quablement intense et persistante. Un
merveilleux vin que I'on peut savourer
dés maintenant, mais qui évoluera
avec grace au cellier pendant encore
des années. J'insiste cependant sur

le fait qu'il est a 'opposé des versions
plus costaudes et corsées et gu'il
plaira davantage a ceux qui aiment le
style discret et ultrapur. Il est en effet
si délicat qu'il serait facile de passer

a cOté de ses belles qualités. Note — 92.
(Allen Meadows, burghound.com,

30 janv. 2010)
244111 [TS]

750 mL 85%

CHAMPAGNE BRUT

CUVEE DES MOINES BESSERAT
DE BELLEFON 2002

AOC

NOTE DE DEGUSTATION : Un
champagne riche, de caractere
minéral, aux saveurs miellées de

poire mdre, de pomme et de coing,
nappées de couches de café, de
vanille et de pain grillé. Belle harmonie
d’ensemble et intégration réussie

de la texture subtile et de I'acidité
tranchante. Finale tenace marquée
par des notes de fumée et de noix
roties. A boire jusqu’en 2022.

Note — 92. (Alison Napjus, wine-
spectator.com, 15 déc. 2010)
240077 [S]

750 mL 79%
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CHAMPAGNE BRUT

DOM PERIGNON 2002

AOC

NOTE DE DEGUSTATION : Le Dom
Pérignon 2002 se montre d’abord
intensément floral, avec un parfum de
jasmin dominant le bouquet. Apres
quelque temps dans le verre, le vin
gagne en richesse tandis que les
saveurs deviennent plus mQres et
presque tropicales. De l'abricot,

du fruit de la Passion et de la péche
émergent de ce Dom Pérignon
extraverti, opulent. Son volume le
rend accessible dés aujourd’hui, mais
les lecteurs a la recherche d’'une plus
grande complexité voudront le garder
au cellier quelques années, le temps
qu'’il perde ses rondeurs juvéniles.
Geoffroy affirme que le millésime a été
tres mQr et ajoute que le chardonnay
laisse parfois voir les effets néfastes de
la chaude saison viticole dans le fruit
quelque peu bralé et déshydraté

de cette année-la. La bouteille a été
dégorgée en juillet 2009. Maturité
prévue : 2012-2032 [les magnums
évolueront plus lentement]. Note — 96.
(Antonio Galloni, erobertparker.com,
déc. 2010)
461145 [TS]

1500 mL 589 %

CHAMPAGNE BRUT POL ROGER
2000

AOC, avec bofte-cadeau

NOTE DE DEGUSTATION : Un vin
sérieux, réfléchi, avec des saveurs
pleines, mares et douces, modérées
par une structure complexe. Il ne
vieillira pas de maniere aussi impres-
sionnante que d’'autres grands
millésimes de Pol Roger, et des
nuances de levure et de pain grillé
s’y insinuent déja. Mais le poids

du pinot noir s’y retrouve, laissant
une finale puissante, crémeuse et
mousseuse. Note — 94. (Roger Voss,
Wine Enthusiast, déc. 2009)

989137 [TS]
235630 [TS]

750 mL
1500 mL

85 %
175 $

e
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CHAMPAGNE BRUT CUVEE

SIR WINSTON CHURCHILL

POL ROGER 1999

AQOC, avec boite-cadeau

NOTE DE DEGUSTATION : Ce
champagne brut Cuvée Sir Winston
Churchill 1999, en format magnum,
est merveilleusement riche et expansif,
démontrant une fois de plus combien
la grande bouteille convient parfaite-
ment au champagne. La fumée, la
péche, la menthe et les fleurs ne sont
que quelgues-unes des nuances
coulant dans ce champagne kaléido-
scopique et texturé. Et ce vin continue
de gagner de la concentration et

de I'ampleur jusque dans sa finale
éclatante, irrésistible. Dégorgé en
juillet 2009. Maturité prévue : 2010-
2030. Note — 94. (Antonio Galloni,
erobertparker.com, déc. 2010)
958678 [TS]

750mL 199 %

CHAMPAGNE ROSE BRUT

DOM PERIGNON 2000

AOC

NOTE DE DEGUSTATION : [...] Trés
généreuses notes de petits fruits
rouges, de fleurs et d’épices sur un
fond musclé, riche et charnu. Le vin
continue de s'épanouir en bouche avec
une précision, une clarté et un poli
remarquables pour se prélasser sur
une finale riche et expansive. Le Dom
Pérignon Rosé 2000 est composé

a 45 % de chardonnay et 55 % de
pinot noir, dont 25 % de vin tranquille
de pinot noir. En fait, le 2000 semble
signaler un changement de cap stylis-
tique vers un type de rosé beaucoup
plus important et sérieux [...] Le
millésime 2000 repousse les limites
de ce que I'on attend d’'un Dom
Pérignon rosé, ce qui ne I'empéche
pas d’étre absolument fabuleux.

Je l'ai adoré. Cette cuvée a été
dégorgée en 2008. Maturité prévue :
2010 & 2025. Note — 96. (Antonio
Galloni, erobertparker.com, déc. 2010)
91777 [TS]

750 mL 449 %

@

CHAMPAGNE BRUT KRUG 1998
AOC

NOTE DE DEGUSTATION : Exhibe
de superbes arémes de citron,

de péche, de pain grillé, de cuir et
d’épices. Lattaque est riche et
intense, appuyée par une structure
audacieuse qui préserve la pureté
du vin et domine sa finale, peut-étre
pas aussi expansive que l'attaque,
mais tout de méme longue, avec des
notes persistantes d’'épices et de
minéral. A besoin de temps. A son
mieux entre 2012 et 2035. Note — 96.
(Bruce Sanderson, winespectator.com,
15 déc. 2009)
68395 [TS]

750mL  325%

CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS
BRUT CLOS DU MESNIL KRUG
1998

AOC

NOTE DE DEGUSTATION : Un

vin qui procede a la création de son
propre univers. |l démontre une
souplesse inimitable qui se marie

a la pureté absolue de vignes
provenant d’un seul petit clos. La
notion de fruité est presque hors
de propos ici puisque le fruit découle
d’'une complexité beaucoup plus
profonde. Un vin extraordinaire, un
sommet dans le champagne, une
expérience sublime, inoubliable.
Note — 100. (Roger Voss,

Wine Enthusiast, déc. 2010)

38711 [TS] 750 mL 1095 $

CAAMPAG Y .

KRUG

Houg Clos duMesnil 1998 .-~
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PRODUITS-VEDETTES

FRANCE - CHAMPAGNE

CHAMPAGNE BRUT LA GRANDE
DAME VEUVE CLICQUOT
PONSARDIN 1998

AQOC, avec bofte-cadeau

NOTE DE DEGUSTATION : De la
finesse a profusion dans ce
champagne stylé, a la texture éthérée,
mais a la poigne vigoureuse. Des
ardbmes et des saveurs de graphite,
de citron, de pain grillé et de
minéral prédominent et se couvrent
d’un fil crayeux dans une finale
persistante. A son mieux entre 2010
et 2028. Note — 92. (Bruce
Sanderson, winespectator.com,

31 déc. 2008)
38802 [TS]

750 mL  245%

CHAMPAGNE BRUT GENOTHEQUE
DOM PERIGNON 1995

AOC, avec boite-cadeau

NOTE DE DEGUSTATION : Le Dom
Pérignon (Enotheque 1995, seconde
édition de ce vin, a été dégorgé en
2005. Ce champagne soyeux révele
un bouquet d'une finesse, d'une
élégance et d'une clarté a couper le
souffle, avec quelques notes de poire
et de noix rétie qui ajoutent a sa
complexité. La finale est interminable.
Ce champagne kaléidoscopique
époustouflant et d’'une profondeur
remarquable s'épanouit délicieuse-
ment dans le verre et a le potentiel
de s’approfondir encore davantage
en bouteille. Et bien que le millésime
1995 fOt brllant, ce vin demeure
remarquablement frais. En somme,
I'Enotheque 1995 est un vin renver-
sant. Maturité prévue : 2009 a 2029.
Note — 96. (Antonio Galloni, erobert-
parker.com, mars 2009)

92999 [TS]

750 mL 469 %

10 VINTAGES

CHAMPAGNE EXTRA BRUT
FLEURY 1995

AOC

Le magazine Wine & Spirits a accordé
une note de 95 a ce champagne
Fleury (Joshua Greene, wineandspirits-
magazine.com, déc. 2010).

NOTE DE DEGUSTATION : Une
fraiche acidité s’integre délicatement
a ce champagne qui vieillit en finesse.
Elle appuie des saveurs crémeuses de
brioche au beurre et damande grillée,
avec une touche de truffe et une jolie
note de fleurs séchées. Elégant, avec
une texture raffinée et une finale
persistante agrémentée de noix.

A boire dés maintenant ou d'ici 2020.
Note — 93. (Alison Napjus, wine-
spectator.com, 15 juin 2011)

240051 [TS]

750 mL 75 %

CHAMPAGNE BLANC DE NOIRS
BRUT CLOS D’AMBONNAY KRUG
1995

AOC

NOTE DE DEGUSTATION : Le Blanc
de Noirs Brut Clos d’Ambonnay 1995
est tout simplement profond des

la premiere gorgée. On y retrouve les
ingrédients classiques d’un champagne
Krug : le bouquet distinctif et la
finesse des meilleurs Clos du Mesnils,
mais avec les épaules plus larges

du pinot d’Ambonnay. Le fruit est
complexe et étagé en de sublimes

et gracieuses notes de baies aroma-
tiques imprégnées de minéral qui
perdurent dans une finale éternelle.
Absolument riche et séducteur, le
1995 est un vin qui stimulera au plus
haut point l'intellect et les sens de
tout hédoniste. En un mot, il est divin.
[...] Aucune date de dégorgement
fournie. Maturité prévue : de 2010
a 2020. Note — 98. (Antonio Galloni,
erobertparker.com, déc. 2009)

91827 [TS] 750 mL 4495 %

CHAMPAGNE BRUT LA GRANDE
DAME VEUVE CLICQUOT
PONSARDIN 1995

AOC

Robert Parker fils a accordé

a ce vin la note de 92 en 2002, sans
toutefois fournir de note.

NOTE DE DEGUSTATION : Robe
jaune citron tres pale aux nuances
dorées, avec a peine quelques

bulles. De toute évidence, le nez est
complexe et mar, avec des notes

de noix et de champignon, sur un fond
de nuances douces et confites. La
bouche, quant a elle, est tres raffinée,
avec une mousse tres vive qui
soutient une abondance de saveurs
corsées, crémeuses, mares et
autolytiques. La bouche présente aussi
de riches notes de lie et une acidité
séveuse et persistante. Le vin est tres
ferme malgré son caractere mar,

et il se bonifiera davantage au cellier.
Note — 17+ (sur 20). (Chris Kissack,
thewinedoctor.com, aot 2007)
1500 mL

239764 [S] 649 $

CHAMPAGNE BRUT COLLECTION
KRUG 1985

AOC

NOTE DE DEGUSTATION : Un
champagne corsé, musclé, qui montre
encore de la fraicheur et de la
complexité. Révele des traces de
champignon et de sous-bois,
d’épices et de cuir, avec des nuances
de pate a biscuits, d'agrumes et de
café. La structure ferme se maintient
jusque dans la finale, qui demeure
fraiche et fumée durant plusieurs
minutes. Bien qu’il soit riche, ce

vin montre également de I'austérité.
A boire dés maintenant ou d’ici
2028. Note — 96. (Bruce Sanderson,
winespectator.com, 30 nov. 2008)

38687 [TS] 750mL 1195 %



Conformément a la méthode traditionnelle,
un vinificateur de Pol Roger examine
le sédiment a la lueur d’une bougie.
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ALTER EGO 2008
AOC Margaux,
second vin de Chateau Palmer
NOTE DE DEGUSTATION : On passe
a un niveau supérieur avec ce vin
affichant un taux de glycérine qui

le distingue entre tous et montrant
un fruit mar et charnu de prune,

de figue et de mQre qui enveloppe
un joli noyau de graphite. Des

notes de violette et de tabac doux
viennent compléter une finale
persistante. A boire dés maintenant
ou d’ici 2016. Note — 90. (James
Molesworth, winespectator.com,

31 mars 2011)
187286 [TS]

750 mL 69 $

12 VINTAGES

CHATEAU BELLEVUE MONDOTTE
2008

AOC Saint-Emilion Grand Cru

NOTE DE DEGUSTATION : Une extra-
ordinaire réussite pour le millésime,
ce 2008 est issu de rendements plus
faibles que le 2010 (20 hectolitres
par hectare en 2008) et se compose
de 90 % de merlot et de parts égales
de cabernet franc et de cabernet
sauvignon dont la teneur en alcool
naturel affichait 14 %. Michel Rolland
est vinificateur conseil pour tous

les domaines de Gérard Perse depuis
leur acquisition. Le raisin a été
vendangé tres tard, soit le 20 octobre.
D’un pourpre soutenu, ce vin peu
évolué révele des notes de roche
liquéfiée et des saveurs massivement
extraites de cassis, de cerise douce,
de réglisse et de grillé. Corsé a souhait,
il nécessitera un vieillissement de
cing a six ans et devrait durer

de 25 a 30 ans. Note — 95+. (Robert
Parker fils, erobertparker.com,
mai 2011)

750 mL

187245 [TS] 369 $

CHATEAU CHEVAL BLANC 2008
AOC Saint-Emilion,

1€ Grand Cru Classé (A)

NOTE DE DEGUSTATION : Le
Cheval Blanc 2008 (55 % merlot et
45 % cabernet franc) est une belle
réussite de ce millésime classique,
mais sous-évalué. Les ardbmes de
tapis forestier, de sauce aux prunes
asiatique, de cassis, de cerise sucrée
et d’épices menent a une bouche
mi-corsée a corsée, profondément
fruitée et d’'une admirable pureté,
couronnée par une longue finale
texturée. Un vin remarquablement
souple, sans aucun accroc. On peut
le savourer des maintenant, mais il
vivra sans doute encore deux décennies
au cellier. Note — 93. (Robert Parker
fils, robertparker.com, mai 2011)
185223 [TS]

750mL  749%

CHATEAU CLOS DE SARPE 2008
AOC Saint-Emilion Grand Cru
NOTE DE DEGUSTATION : Brillant
pour le millésime, ce 2008 produit

a hauteur de 8 000 bouteilles résulte
de minuscules rendements de

10 hectolitres par hectare. Opulent,
charnu et corsé, ce vin baigne

dans une mer de tanins, mais le

15 % d’alcool Iui confére énormé-
ment de mache et de gras. Pourpre
de robe et super concentré avec

des tanins relativement civilisés,
cet étonnant 2008 devrait étre
accessible dans les trois a cing ans
(atypique pour le Clos de Sarpe)

et bon a boire dans les 30 ans qui
suivront. Note — 95. (Robert Parker
fils, erobertparker.com, mai 2011)
137844 [TS]

750 mL  119%

CHATEAU COS D’ESTOURNEL
2008

AOC Saint-Estéphe, 28 Cru

NOTE DE DEGUSTATION : Fermé
mais fort prometteur, ce Cos classique
offre une abondance de tanins

et des notes de terreau humide, de
cassis, de cerise noire, de graphite,
de réglisse et de truffe. De mi-corsé
a corsé, ferme et bien structuré, ce
vin peu évolué exigera une garde de
cing a six ans avant d’étre consommé
dans les 20 a 25 ans suivants.

Note — 92+. (Robert Parker fils,
erobertparker.com, mai 2011)
136606 [TS]

750mL  179%




CHATEAU DUCRU-BEAUCAILLOU
2008

AOC Saint-Julien, 2¢ Cru

NOTE DE DEGUSTATION : Une

des étoiles du millésime et une réussite
remarquable pour le millésime 2008,
ce vin d’une richesse impressionnante
arbore une profonde robe pourpre
presque aussi opaque que celle du
2010. Les arémes de fleurs printa-
nieres, de pierre broyée et de creme
de cassis relevés de discretes notes
de chéne menent a une bouche
corsée et concentrée qui transcende
le millésime par sa puissance, sa
richesse et son potentiel de garde.

[l révele aussi une précision, une
pureté et une profondeur extraordi-
naires. Il sera sans doute plus affirmé
que le 2010, mais probablement

pas aussi somptueux que le 2009.
C’est un vin a acheter. Maturité
prévue : 2016 a 2035. Note — 95+.
(Robert Parker fils, erobertparker.com,
mai 2011)
187815 [TS]

750mL 169 %

LA COLLECTION LES CLASSIQUES « OCTOBRE 2011

CHATEAU HAUT-BRION 2008

AQOC Pessac-Léognan, 1€ Cru

NOTE DE DEGUSTATION : Quelle
profondeur ! L'extraordinaire Chateau
Haut-Brion 2008 est un candidat

au titre de vin du millésime. Composé
a b0 % de cabernet sauvignon,
a41 % de merlot et a 9 % de cabernet
franc, il offre un généreux bouquet
qui se veut évolué et complexe.
Profonde robe pourpre et doux
bouquet de créosote, d’asphalte,

de bleuet, de cassis et de confiture
de framboise. Tanins doux. La
bouche succulente et charnue mene

a une finale renversante. Ce vin
noble d'une incroyable pureté est
issu d'une des plus petites récoltes
du domaine (seulement 7 000 caisses
produites comparativement aux

12 000 caisses habituelles). Il gardera
la forme pendant trois décennies ou
plus. Note — 96. (Robert Parker fils,
erobertparker.com, mai 2011)
154773 [TS]

750mL 565 %

CHATEAU HAUT-BAILLY 2008
AOC Pessac-Léognan, Cru Classé
NOTE DE DEGUSTATION : Candidat
au titre de vin du millésime, le Haut-
Bailly 2008 démontre une incroyable
complexité. Des notes révélatrices

de mine de crayon, de charbon, de
terre humide, de cerise noire et de
cassis, mariées a une subtile touche
de fumée de barbecue, se retrouvent
dans ce graves classique, archétypal.
Mi-corsé, avec une complexité
émergente, précoce, c’est un vin long,
extra pur et superbement texturé, que
I'on peut déguster des maintenant ou
garder au cellier pendant 20 a 25 ans.
Bravo! Note — 96. (Robert Parker fils,
erobertparker.com, mai 2011)
750 mL

137075 [TS] 99 %

CHATEAU LA MISSION
HAUT-BRION 2008

AOC Pessac-Léognan, Cru Classé
NOTE DE DEGUSTATION : Ce vin
inoubliable déploie des nuances de
feuilles de tabac doux, de cassis,

de moka, de chocolat blanc, de terre
brilée et de tisons ardents. Corsé,
d’une richesse époustouflante et
exceptionnellement bien doté, cet
assemblage renfermant b1 % de
cabernet sauvignon, 43 % de merlot
et 6 % de cabernet franc requiert de
deux a trois années supplémentaires
au cellier. Il devrait vieillir en beauté
pendant 35 a 40 ans. Note — 94.
(Robert Parker fils, erobertparker.com,
mai 2011)
134031 [TS]

750mL 299 %
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CHATEAU LAFITE ROTHSCHILD
2008

AOC Pauillac, 1" Cru

NOTE DE DEGUSTATION : Candidat
au titre de vin du millésime, le 2008
aurait d0 étre acheté avant que son
prix ne monte en fleche en raison

de la symbolique du chiffre 8 dans
la culture chinoise (le 8 est un chiffre
chanceux). Comptant pour 40 % de
la production, cet assemblage a

83 % de cabernet sauvignon,

a 13 % de merlot et a 4 % de cabernet
franc offre des ardbmes de cigare

frais de premiére qualité, de retaille
de crayon a mine, de creme de
cassis, de terre, de cedre et d’asphalte.
Corsé, riche et prodigieusement
concentré, il n’est certainement pas
inférieur au 2010, quoique de
facture plus classique, un peu plus
affirmé et d’'une teneur en alcool
plus faible (12,5 % plutét que

13,5 %). A en juger par sa noblesse
et sa remarquable com-plexité, il
devrait vivre au moins 30 a 35 ans.
Note — 98. (Robert Parker fils,
erobertparker.com, mai 2011)
154781 [TS]

750 mL 895 %

14 VINTAGES

CHATEAU MARGAUX 2008

AOC Margaux, 1" Cru

NOTE DE DEGUSTATION : Un
Chateau Margaux éblouissant, concu
dans un style charmeur, direct et
élégant, avec un fruit profond de
creme de cassis marié a des fleurs
printanieres, un noyau robuste de
profondeur et de richesse, mais aussi
des tanins doux et une minéralité

de méme qu’une élégance impres-
sionnantes. Méme s'il n'a que
récemment été mis en bouteille, il
s'agit de I'un des plus séduisants
Chéateaux Margaux. Cet assemblage
de cabernet sauvignon (87 %), de
merlot (10 %) et d'infimes quantités
de cabernet franc et de petit verdot
devrait étre agréable a boire pendant
les 25 a 30 prochaines années.
Exceptionnellement, seul 36 % du
total de la production a été utilisé
pour le Chateau Margaux 2008.

Note — 94. (Robert Parker fils,
erobertparker.com, mai 2011)
141614 [TS]

750mL 795 %

CHATEAU MONTROSE 2008

AOC Saint-Estéphe, 28 Cru

NOTE DE DEGUSTATION : Une des
étoiles du millésime, ce Montrose
classique n'est pas aussi exubérant
et opulent que les 2010, 2009 et
2003, mais il présente une robe d'un
pourpre saturé suivie d'un ravissant
fruité de framboise noire et de cassis
relevé de notes de fleurs, d’humus

et de tapis forestier, ainsi que d'une
longue finale corsée. Le 2008 est issu
de rendements limités a 44 hectolitres
par hectare, ce qui est légerement
inférieur aux 45 hl/ha du 2010.

A oublier pendant cing & huit ans et
a consommer dans les 20 ans qui
suivront. Note — 95. (Robert Parker fils,
erobertparker.com, mai 2011)
137240 [TS]

750 mL 129 %

CHATEAU MOUTON-ROTHSCHILD
2008

AOC Pauillac, 1" Cru

NOTE DE DEGUSTATION :
'assemblage final composé de

83 % de cabernet sauvignon et de
17 % de merlot exhibe des nuances
éloquentes de liqgueur de cassis,
d’encens, de charbon et de fleurs.
Le chéne est relégué a l'arriere-

plan, ce qui est I'une des améliorations
majeures apportées par le directeur

du domaine, Philippe Dalhuin. Corsé,
profond et trés bien pourvu, c’est

un vin riche, mais moins massif que
les millésimes 2010 ou 2009. Ce
splendide Mouton sera agréable a boire
dans quatre a cing ans et vieillira
sans difficulté pendant trois décennies.
Note — 94+. (Robert Parker fils,
erobertparker.com, mai 2011)
186270 [TS]

750 mL 695 %



CHATEAU RAUZAN-SEGLA 2008
AOC Margaux, 2¢ Cru

NOTE DE DEGUSTATION : Le
Rauzan-Ségla 2008 (62 % cabernet
sauvignon et 38 % merlot) a utilisé
45 % de la production. C’est un vin
magnifique dans ce millésime, pas
aussi puissant ni aussi structuré que
le 2010, mais il est doté de notes
complexes de fruits noirs et de fruits
rouges, de tabac a cigare et de boite

a épices, avec une touche boisée tres
subtile. La robe d’'un rubis-prune
sombre annonce un bouquet complexe
suivi d’'une bouche mi-corsée a
corsée, de tanins doux et soyeux, et
d’une finale tenace. Ce remarquable
margaux sera un délice pendant

15 ou 20 ans. Note — 90+. (Robert
Parker fils, erobertparker.com,

mai 2011)
136671 [TS]

750 mL 105 %
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CHATEAU TROPLONG MONDOT
2008

AOC Saint-Emilion, Grand Cru Classé
NOTE DE DEGUSTATION : Candidat
au titre de vin du millésime 2008,

ce Troplong Mondot est issu d'un
rendement de 41 hectolitres a
I'hectare et montre un taux d'alcool
naturel s'élevant a 14,5 %. Assemblage
classique de 90 % de merlot et de
10 % de cabernet sauvignon et de
cabernet franc, il offre d’abondantes
quantités de fruits noirs et bleus,

une opulence corsée, un tanin doux
ainsi qu’une texture et une finale
mirobolantes. Déja délicieux, il

sera encore meilleur apres deux a
cing années au cellier et devrait

se conserver pendant 20 ans. Un
grand vin pour le millésime, ce que
mérite amplement sa propriétaire,
Christine Valette. Bravo ! Note — 96.
(Robert Parker fils, erobertparker.com,
mai 2011)
137448 [TS]

750mL  119%

DOMAINE DE CHEVALIER 2008
AOC Pessac-Léognan, Cru Classé
NOTE DE DEGUSTATION : Un vin
dense et puissant qui impressionne
autant par son fruit riche que par
son tanin équilibré. Tous les éléments
du vin s’intégrent délicatement,
comme les saveurs de mares qui
sont imprégnées d’acidité et de
soupcons boisés. Clairement un vin
de garde. Note — 94. (Roger Voss,
Wine Enthusiast, avril 2011)
135111 [TS]

750 mL 69 $

PAVILLON ROUGE 2008

AOC Margaux,

second vin de Chéateau Margaux
NOTE DE DEGUSTATION : Classique
par le millésime, élégant et floral

par le style maison, ce second vin
est d'une grande grace. Une texture
de pinot noir au satiné magique et
un rien de cerise pour le nez. La trame
exprime les plus grands cabernets
quand ils sont réalisés avec race.
Note — 17 (sur 20). (gaultmillau.fr,
non daté)
187237 [TS]

750mL  135%

PAUILLAC DE LATOUR 2007

AOC Pauillac,

troisieme vin de Chateau Latour

Le Pauillac de Latour, 3¢ vin de
Chéteau Latour, est produit chaque
année depuis ses débuts en 1990.
Les raisins sont issus de jeunes
vignes de haute qualité provenant de
parcelles situées tout pres de la
propriété et appartenant a la maison
Latour. Il évoque trés bien le style
des premiers crus de Latour, mais il
est concu pour étre dégusté plus tot
et offert a un prix tres convaincant.
182766 [TS]

750 mL 109 $
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CHATEAU BRANE CANTENAC
2006

AOC Margaux, 2¢ Cru

NOTE DE DEGUSTATION : Au cours
de la derniere décennie, le Chateau
Brane Cantenac n’a cessé de
m’impressionner par le caractere
merveilleusement classique, racé

et gracieux de ses vins. D’'une
élégance renversante, le millésime
2006 révele des nuances fumées
douces et subtiles entremélées de
notes de creme de cassis sur une
bouche mi-corsée, concentrée et d’'une
grande noblesse soutenue par des
tanins tendres. D’une personnalité
complexe et opulente et dotée de
merveilleux tanins veloutés, ce vin
montrera son plus beau visage
entre 2012 et 2025, voire au-dela.
Note — 92. (Robert Parker fils,
erobertparker.com, févr. 2009)
235408 [TS]

750 mL 85%

16 VINTAGES

CHATEAU GRAND-PUY-LACOSTE
2006

AOC Pauillac, 58 Cru

NOTE DE DEGUSTATION : Bien
qu'il ne soit pas aussi spectaculaire
que celui du phénoménal millésime
2005, le Chateau Grand-Puy-Lacoste
2006 demeure un classique du
genre avec son fruité de creme de
cassis que j'associe habituellement

au Mouton Rothschild ou au Pontet-
Canet, sauf que ces deux derniers
sont issus de vignobles situés plus
pres de la Gironde. Ce vin montre
une personnalité pure, des notes
classigues de creme de cassis, une
structure mi-corsée a corsée, de

la densité, de la pureté, une belle
texture et de la longueur. Stylistique-
ment, il évogue un mélange hypo-
thétique des excellents millésimes
1995 et 1996. La patience est de
mise, car les tanins sont trés présents.
Ce millésime est le premier pour
Xavier Borie dans sa nouvelle vinerie
ultramoderne. Maturité prévue :
2014 a 2027. Note — 92. (Robert
Parker fils, erobertparker.com,

févr. 2009)
235259 [TS]

750 mL 95 $

CHATEAU LAGRANGE 2006

AOC Saint-Julien, 3¢ Cru

NOTE DE DEGUSTATION : Un vin
tres chic, trés élégant, qui révele
discretement un fruité doux et juteux,
une saveur mQre de cassis et des
tanins fins. Rien d’exagéré; il s'adresse
aux amateurs de vins raffinés.

Note — 92. (Roger Voss, Wine
Enthusiast, mars 2009)

235242 [S]

750 mL 85 $

CHATEAU RAUZAN-SEGLA 2006
AOC Margaux, 2¢ Cru

NOTE DE DEGUSTATION : Ce
millésime est d’'une qualité égale

a I'exceptionnel 2005, mais on y note
moins de douceur. L'assemblage
renferme 53 % de cabernet sauvignon
et 44 % de merlot, le reste étant
composé de petit verdot. On lui
découvre une personnalité qui rappelle
le 1986, un millésime mémorable

au Chateau Rauzan-Ségla. Sa robe
est d'un rubis-pourpre soutenu

et son bouquet livre des parfums de
feuille de laurier, de cassis, de
réglisse et de truffe avec un soupcon
de grillé, de fabuleuses notes fruitées
et de généreux tanins mdrs, mais pas
du tout astringents. Voici un Rauzan-
Ségla classique, mi-corsé a corsé, pur
et étonnamment accessible qui

sera a son mieux entre 2012 et 2025+.
Note — 93. (Robert Parker fils,
erobertparker.com, févr. 2009)
504209 [TS]

750 mL 109 $

CHATEAU SMITH HAUT LAFITTE
2006

AOC Pessac-Léognan, Cru Classé
NOT